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TITULO | — DEFINICIONES GENERALES

CAPITULO | — DEFINICIONES SOBRE EL SISTEMA DE PROTECCION

Articulo 1: Definiciones.
Las siguientes son las definiciones que rigen el presente reglamento:

1.1 Marca Colectiva

Son signos distintivos susceptibles de representacidn grafica que pueden servir para distinguir la
procedencia, el material, el modo de elaboracién u otras caracteristicas comunes de los bienes y/o
servicios producidos y/o prestados por los miembros de una asociacidn. Las Marcas Colectivas
permiten diferenciar en el mercado estos productos y servicios de aquellos producidos o
prestados por terceros y que no forman parte de dicha asociacion o Brupo.

1.2 Marca Colectiva para la Cerveza Valdiviana Regidn de Los Rios

Para los propdsitos del presente reglamento se entenderd como Marca Colectiva, en adelante
“M.C.", la reconocida por el Instituto Nacional de Propiedad Industrial en Chile {INAPI), mediante
la ley 19.039 del afio 1991 sobre los derechos de Propiedad Industrial, incluyendo sus
modificaciones y/o actualizaciones y las homologaciones a dicho reconacimiento en otros paises.

1.3 Cerveza Valdiviana Region de Los Rios

Cerveza elaborada en la Regién de Los Rios de conformidad a las normas establecidas en el
reglamento de uso y control.

1.4 Usuario Autorizado

Podra ser un usuario autorizado toda persona natural o juridica que sea miembro de la agrupacion
solicitante, que realice sus actividades productivas de acuerdo a los términos contenidos en este
reglamento, que cumpla con los requisitos legales y reglamentarios aplicables y que elabore
cerveza dentro de los limites de la Regidn de Los Rios, es decir, llevando a cabo el proceso con los
materiales establecidos en el presente reglamento, bajo el Titulo Il “De las condiciones de
elaboracion del producto Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”.

El caracter de Usuario Autorizado serd por 5 afios, transcurrido dicho plazo, el usuario debe
solicitar la renovacion de la autorizacion al Titular, en conformidad a lo sefialado en el presente
reglamento.
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CAPITULO Il — NATURALEZA Y OBJETO DEL REGLAMENTO DE USO

Articulo 2: Naturaleza del Reglamentao.

2.1 Objeto y uso del Reglamento

El presente Reglamento estd destinado a regular el uso de la Marca Colectiva "Cerveza Valdiviana
Region de Los Rios", perteneciente a la Asociacidn Gremial de Elaboradores de Cerveza Artesanal
de la Regién de Los Rios o Unidn Cervecera de Los Rios A.G. a efectos de que se reconozca y
distingan los productos que utilizaran el signo distintivo.

2.2 Marca Colectiva

La Marca Colectiva es “Cerveza Valdiviana Regién de Los Rios”. Su disefio se encuentra en el Anexo
N°1 del presente Reglamento de Uso.

2.3 Titularidad de la Marca Colectiva

La Marca Colectiva es propiedad exclusiva de la Asaciacién Gremial de Elaboradores de Cerveza

Artesanal de la Region de Los Rios o Unién Cervecera de Los Rios A.G., en adelante llamado “el
Titular”.

El titular es una Asociacion Gremial, la cual se encuentra inscrita como Asaciacién Gremial de
Elaboradores de Cerveza Artesanal de la Regidn de Los Rios o Unién Cervecera de Los Rios A.G,,
con Rut 65.087.129 - 9, la cual cuenta con 25 socios, con domicilio legal en Calle Independencia
630, Comuna de Valdivia, Region de Los Rios, Chile.

2.4 Utilizacidon de la Marca Colectiva

La Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Regidn de Los Rios” podrd ser utilizada Gnicamente por los
miembros del Titular, con la finalidad de distinguir los productos para los cuales se ha concedido la
Marca Colectiva, siempre y cuando estos se ajusten a los términos del presente reglamento y
cumpla las normas pertinentes de la Ley 19.039 de propiedad Industrial, debiendo someterse
voluntariamente a las acciones de verificacion de cumplimiento que el reglamento contempla.

2.5 De la Administracién de la Marca Colectiva

La Marca Colectiva serd administrada por el Titular de acuerdo a las disposiciones de este
reglamento.
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TITULO Il - DE LAS CONDICIONES DE ELABORACION

CAPITULO | — DEL PRODUCTO CERVEZA VALDIVIANA REGION DE LOS RIOS
Articulo 3: Definicién.

La “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios” se define como una bebida alcohdlica no destilada y de
sabor amargo, resultante de fermentar el mosto procedente de la malta de cebada, solo o
mezclada con otros productos amilaceos, declarados y establecidos en este reglamento,
transformables en aziicares por digestion enzimatica, cuyo almiddn es fermentada con levadura
seleccionada y frecuentemente aromatizado con flores y/o pellet de IGpulo, que se elabora con
agua de la Region de Los Rios y cuya descripcion se incluye en el presente reglamento.

Estas cervezas son elaboradas bajo la regulacion establecidas del Decreto 78/1986, articulo 41, del
Servicio Agricola y Ganadero, con las salvedades de las cervezas especiales y solo con agua de la
Region de Los Rios, la que puede ser de red, pozos profundos o manantiales naturales, con maltas
de cebada, ldpulo, coadyuvantes autorizados para la correccién de factores fisicoquimicos y que
todo el proceso de elaboracién se desarrolla dentro de la Region de Los Rios.

Articulo 4: Zona geografica de la Cerveza Valdiviana Regidn de Los Rios.

La Marca Colectiva servird para distinguir las cervezas elaboradas por la Asociacién Gremial de
Elaboradores de Cerveza Artesanal de Ia Region de Los Rios o Unién Cervecera de Los Rios A.G.,
y cuya caracteristica o reputacion serd atribuible a su procedencia desde la zona geogréfica
protegida, comun a todos los productores asociados.

La Region de Los Rios se enmarca entre los 39°16" y 40°41’ de latitud Sur y desde los 71°35'de
longitud Oeste hasta el Océano Pacifico. La capital regional (principal centro poblado) es la ciudad
de Valdivia, localizada a 39°49’ de latitud Sur y a 73°14’ de longitud Oeste, junto al rio Calle-Calle.

Sus limites generales son:

Norte: la Region de La Araucania, destacando los siguientes accidentes de tipo geografico-fisicos:
la Punta Ronca, la linea de Cumbres Oriente y Norte del Rio Mehuin, los Esteros Quillén %
Tripayante, el Rio Cruces, el Estero Cudico, la linea de Cumbres Norte de las hoyas del Rio
Leufucade y del Lago Calafquén, el Estero Relin, el Lago Calafquén, el Estero Chailupén, el Volcan
Villarrica y la linea de Cumbres Sur de la hoya del Lago Villarrica;

Este: la Republica de Argentina;

Sur: la Region de Los Lagos destacando los siguientes accidentes de tipo geografico-fisico: el Rio
Gol gol, el Lago Puyehue, el Rio Pilmaiquén y el Rio Bueno;

Oeste: el Océano Pacifico.
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Articulo 5: Caracteristicas de la Cerveza Valdiviana Regién de Los Rios.

La Cerveza Valdiviana Region de Los Rios es una cerveza que tiene las siguientes caracteristicas:

d.

o o

Tm oo

Su fabricacion es en base de agua de la Region de Los Rios.

Se utilizan maltas y cebadas.

Se permitira la utilizacion de otros cereales malteables como trigo que no supere el 5% vy
aprobados por el Titular.

Flores de Lupulo y/o Pellet.

Incorparacién de levaduras seleccionadas.

Incorporacion de frutos como aprobados por el Titular.

Utilizacién de coadyuvantes de proceso de grado alimentario autorizados.

Estricto apego  las normas de Buenas Practicas de Fabricacion y requisitos del SAG.

Se permite la correccion del agua segln el tipo de cerveza a fabricar o tipo de
abastecimiento.

Avrticulo 6: Del criterio para incorporar nuevos miembros a la Asociacidn.

Los siguientes principios se aplicardn para incorporar nuevos usuarios al uso de la M.C.:

Utilizacion de productos naturales como materias primas, tal como se indica en el articulo
5 del presente documento.

Cerveza elaborada por el Usuario autorizado y en las instalaciones autorizadas por el
Titular (Se excluirdn Maquilas).

Implementacion de Normas de Buenas Practicas de Fabricacion.

Que la Materia prima no provenga de la explotacion de gente, alineacion o agotamiento
de los recursos naturales.

Presentacion de analisis fisicoquimicos del producto que incluyan los siguientes
parametros:

- Grado alcohdlico: destilacion simple, densimetria alcoholimétrica (%v/v 20°C)

- pH: potenciometria {pH)

- Acidez total: volumetria pH metro hasta 7,0 (% de acido lactico)

- Indice de color: espectrofotometria 320-420-520 nm (IC)

- Materia reductara: Lane Eynon, fehling (g/l aztcar)

- Densidad: aerometria, densimetro (g/ml a 20°C)

- NTU: Nefelometria (NTU turbidez)

- Estabilidad microbioldgica: siembras de placas de cultivo

Realizacion de una cata por expertos nombrados por el Titular, para verificar las
caracteristicas organolépticas bajo los siguientes parametros:

- Espuma

- Intensidad de color

- Turbiedad

- Cuerpo

- Acidez

- Dulzor

- Frescura
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- Amargor

- Intensidad de aromas
- Persistencia

- Retrogusto agradable

CAPITULO Il — FABRICACION Y/O ELABORACION

Articulo 7: Del Proceso de Elaboracidn.

7.1 De los Insumos y materiales

Los insumos basicos para la elaboracion del producto protegido por la Marca Colectiva “Cerveza
Valdiviana Regién de Los Rios” son: Agua, cebadas malteadas, lupulo y levaduras. Ademds, de los
que se detallan en el Articulo 5 del presente reglamento.

7.2 De la Elaboracién de la Cerveza Valdiviana Regidn de Los Rios

La “Cerveza Valdiviana Regién de Los Rios”, debera cumplir las condiciones de elaboracion que se
detallan a continuacion:

1. Recepcidn y almacenamiento de la materia prima:

Al momento de la recepcion se realiza una inspeccién visual, que incluye verificar las fechas de
elaboracion y vencimiento, condiciones de empaque y rotulacidn. Todas las materias primas
deben almacenarse en un ambiente adecuado para su conservacién en cuanto a humedad,
temperatura, contacto con la intemperie u otros factores que la humidifiquen o favorezcan el
contacto con vectores u otros elementos que la contaminen.

2.- Pesaje:
Se pesa la malta a utilizar en el proceso. Esta etapa marca el batch de praceso, cada batch
permitird diferenciar entre los estilos de cerveza a elaborar.

3.- Molienda:

La finalidad de este proceso, es partir el grano para facilitar la exposicion del almidon vy, por lo
tanto, el azlicar necesario para la fermentacidn posterior. Se debe evitar destruir la cascara, pues
esta servira como lecho filtrante en el estanque (etapa de filtrado). Los granos partidos y |a harina,
son guardados en contenedores especiales de manera segura e inocua en espera de ser llevadas al
cocedor. El mismo proceso se hace con el grano tostado, guarddndose posteriormente en
contenedores especialmente acondicionados para este proposito de manera segura e inocua.

4.- Maceracién:

En esta fase se extrae de la cebada la mayor cantidad de extracto, principalmente azlcares. Esto
se logra principalmente por hidrolisis enzimatica. Para una mejor accion de las enzimas, se va
aumentando gradualmente la temperatura, debido a que las distintas enzimas tienen dptimos de
temperatura distintos para trabajar.

Se calienta el agua a 52°C. En este momento se agrega la malta triturada, manteniendo la
temperatura por 20 minutos.
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Se eleva la temperatura hasta alcanzar los 62°C (esto se conoce como descanso de hidratacion), se
adiciona el grano tostado molido, permaneciendo 20 minutos a esta temperatura. Nuevamente se
eleva la temperatura a 70°C, dejando macerar por 20 minutos mas.

Finalmente, el mosto estd en condiciones de pasar al estanque de filtrado o separacion. Previo al
paso hacia el estanque, se debe realizar la prueba de yodo para comprobar que no queda almidén
en el mosto. Si la prueba indica que atn queda almidén, se debe continuar con la etapa de los
70°C por unos minutos mas.

5.- Separacion o filtrado:

El proceso se realiza en el estanque, donde se busca separar los sdlidos gruesos (cascara) del
mosto, que contiene los azlicares y otras sustancias solubilizadas del fruto interno.

La mezcla ingresa por la parte superior del estanque, que lo agita con un sistema de paletas
internas o similares, las que pueden ser manuales o mecénicas. Este estanque posee en su parte
inferior un sistema de rejillas que actdan como colador, atrapando las particulas de mas de 2,5
mm; ademds la cdscara de la cebada ayuda a filtrar las particulas més finas. Se realizan 3 lavados
adicionales para extraer la mayor cantidad de azlicares y otras sustancias.

Primero se agrega al estanque, una cantidad de agua caliente a 70°C aprox., haciendo pasar el
mosto con el grano desde |a olla al estanque a través de las tuberias internas.

Una vez que se ha iniciado el filtrado y ha bajado el nivel del liquido, se le agrega mas agua
caliente. Finalmente, se agregan una cantidad menor de agua con lo cual concluye el lavado.

6.- Coccion del Mosto:
Esta etapa se realiza en el estanque de coccién a una temperatura de 100°C, agregandosele el

lupulo. Esta permitido agregar clarificantes de mosto, para facilitar la precipitacion de proteinas
inestables que pueden causar turbidez.

7.- Decantacion:
El mosto pasa al estanque de decantacion permaneciendo el tiempo suficiente. Cumplido este
tiempo, las particulas ya han precipitado por lo que se puede trasvasijar.

8.- Enfriamiento:

Permite bajar la temperatura del mosto de aproximadamente 90 a 20°C, temperatura con la cual
se inicia el proceso de fermentacién. El mosto enfriado, debe ser oxigenado antes del inicio de la
fermentacidn, para evitar que la mortalidad de las levaduras sea muy alta.

Para lograr el enfriado, algunos de los productores pueden optar por utilizar intercambiadores de
calor, o los estanques fermentadores cuentan con un sistema de enfriado en base a agua vy Glicol
[sustancia que ayuda a mantener el agua a muy baja temperatura, evitando el congelamiento) o
solo el enfriado en condiciones ambientales presente en la sala de proceso.

9.- Fermentacion:

En esta etapa del proceso se agregan las levaduras que transformaran basicamente los aziicares
en alcohol etilico y CO;.

En el plazo adecuado se extraen las levaduras de la parte inferior del estanque de fermentacion,
de modo de retirar todo lo que ha decantado. Este proceso se repite en periodos requeridos
bajando gradualmente la temperatura.

Es importante medir los grados Brix y la densidad desde el inicio hasta el término de |a

fermentacion, esto nos permitird saber el momento en que se detiene la actividad de la levadura,
es decir, cuando han transformado todo el azdcar en alcohol.
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10.- Maduracion:
Este proceso se realiza en el estanque de maduracion, donde la cerveza permanece por el tiempo

requerido segun la receta. Esta etapa le permite al mosto, adquirir las cualidades organclépticas
(sabor, aroma, color), particulares de la cerveza.

11.- Filtrado:

Esta fase puede no ser realizada por el productor, siempre y cuando la declare en su solicitud. La
finalidad de este filtrado es clarificar y/o abrillantar |a cerveza. Se realiza con filtros adecuados que
logran clarificar y eliminar microorganismo como levaduras y bacterias.

12.- Embotellado (envasado primario):

El embotellado se debe realizar en condiciones de temperatura idénea para la conservacion del
producto. Para ello, se puede utilizar maquinaria manual, semiautomatica o automatica, con la
cual se puede gasificar la botella, llenar con cerveza y tapar, manteniendo presente las normas de
higiene e inocuidad alimentaria ideales y los procedimientos de Buenas Practicas de Fabricacion
establecidos para ello.

13.- Pasteurizado:

Esta fase puede o no ser realizada, lo que depende del productor siendo su cbligacion declararlo
expresamente. Esta consiste en elevar rdpidamente la temperatura de la cerveza hasta alcanzar
una temperatura entre 60 y 62°C, mantenerla en ese nivel hasta alcanzar las 20 unidades de
pasteurizacion recomendadas para la cerveza (una unidad de pasteurizacién equivale a tener la
cerveza a 60°C por un minuto). Una vez alcanzadas las 20 unidades se enfria rapidamente.

14.- Envasado secundario (etiquetado y cajas):
En esta seccion se pega la etiqueta, se marca o anota la fecha de vencimiento y empaca en cajas

de cartén, plastico u otro material. El etiquetado puede ser realizado en forma manual,
semiautomatica o automatica.

15.- Despacho:

El producto permanece en la bodega de insumos hasta su venta. £l producto final serd vendido y
despachado de acuerdo a la fecha de elaboracién mas antigua.

Si bien el proceso completo, queda compuesto por estos 15 pasos, en la produccion de cerveza, no
necesariamente se sigue esta secuencia. Muchos productores no realizan los filtrados y la
pasteurizacion de la cerveza, especialmente el micro-cervecero, accién que puede no ser
realizada, debiendo declararse al momento de requerir el uso de la M.C.

Es importante sefialar que todos los productores autorizados para la utilizacién de la MC, deben
mantener registros del proceso productivo de manera secuencial, peridédica y constante, gue
permitan obtener una trazabilidad clara, asi como dar evidencia del cumplimiento de al menaos las
Buenas Précticas de Fabricacion establecidas en el Reglamento Sanitario de los Alimentos (RS.AL).
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TITULO Il - DE LA ADMINISTRACION DE LA MARCA COLECTIVA
CAPITULO | — ADMINISTRACION DE LA MARCA COLECTIVA

Articulo 8: De la Administracién de la Marca Colectiva

La Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Regidn de Los Rios”, serd administrada por la Asociacion
Gremial de Elaboradores de Cerveza Artesanal de la Region de Los Rios o Unién Cervecera de Los
Rios A.G., quien ademas, fiscalizara el cumplimiento de las condiciones minimas de elaboracién
establecidas en el Titulo Il del reglamento y tendra entre sus funciones promover el uso de Marca
Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, la regulacion del uso y control de la M.C. y Ia

aplicacion de las sanciones por mal uso de la misma, en atencion a lo sefialado en e presente
reglamento.

8.1 Del Comité Consultivo

Para efectos de asesorar al Titular en la administracion de la M.C, los productores(as)
perteneciente a la Asociacién Gremial de Elaboradores de Cerveza Artesanal de la Regién de Los
Rios o Unién Cervecera de Los Rios A.G., podran formar un Comité Consultivo de la Marca
Colectiva, el cual debera conformarse y comenzar a funcionar dentro de los 90 dias corridos desde
el otorgamiento de la Marca Colectiva.

8.2 De la integracidon del Comité

El Comité Consultivo de la Marca Colectiva "Cerveza Valdiviana Region de Los Rios", en adelante
indistintamente "el Comité", constituye una instancia de coordinacién administrativa, constituida
por cinco (5) integrantes de la Asociacién Gremial de Elaboradores de Cerveza Artesanal de la
Region de Los Rios o Unién Cervecera de Los Rios A.G., elegidos por votacién al interior de la
agrupacion, un especialista en elaboracién de cerveza, con conocimiento formal y més de 5 afios
de experiencia en el drea y un representante de la Universidad Austral de Valdivia. Todas ellas
domiciliadas para estos efectos en la Region de Los Rios, a excepcién del especialista que puede

tener domicilio fuera de la mencionada Region. Esto para asegurar la integracién siempre de
expertos en la materia.

El quérum minimo para sesionar sera de 5 integrantes del Comité. La duracion en el cargo dentro
del Comité serd de dos afos, pudiendo ser reelecto indefinidamente. Este, a su vez podra ser
removido y/o sustituido por el Titular en caso de verificarse el mal cumplimiento de sus funciones.

8.3 De las funciones del Comité
Padran ser funciones del Comité Consultivo:

a. Recomendar al Titular la autorizacidn del uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana

Region de Los Rios” a quienes cumplan con las condiciones previstas en el reglamento de
uso y hayan solicitado la autorizacién conforme al procedimiento previsto;
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b. Verificar y controlar por si 0 a través de un tercero, el cumplimiento de las condiciones
minimas de elaboracion de la “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, por parte de los
Usuarios, de acuerdo can lo sefialado en el Titulo Il de este reglamento;

¢. Velar por el uso adecuado de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”,
por parte de los Usuarias;

d. Desarrollar y mantener una base de datos actualizada sobre los productores(as)
autorizados gue se encuentren dentro de la Zona Geografica Delimitada;

e. Mantener, administrar y controlar el registro de usuarios de la Marca Colectiva “Cerveza
Valdiviana Region de Los Rias”, procurando mantenerlo canstantemente actualizado;

f. Capacitar a los usuarios sobre el buen uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana
Region de Los Rios”;

g. Proponer a los usuarios de la Marca Colectiva, todo cambio al presente Reglamento de
Uso y Control e informar a INAPI para su subscripcion.

8.5 Del Financiamiento del Comité
El Comité Consultivo se podra financiar mediante:

Una cuota mensual que se le cobrard a cada uno de los productores {as) socios del Titular:
- Llosingresos por conceptos de multas que se cobren;
- las donaciones que se reciban; y/o
- Cualguier otro ingreso que reciba el Comité.

Articulo 9: Del registro de usuarios de la Marca Colectiva.

El Titular debera administrar y gestionar un registro actualizado de todos los productores(as) que
hagan uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”.

Articulo 10: De la emisién del Certificado.

El Titular podra, una vez completadas las formas de solicitud de ingreso en el registro de usuario,
entregar un certificado que acredite que el usuario cumple con las condiciones de elaboracion
establecidas en el Titulo 1l del presente reglamento vy las condiciones para usar la Marca Colectiva
“Cerveza Valdiviana Region de Los Rios” y procedera a inscribirlo en el registro de usuarios.

Este certificado debera sefalar la identidad del productor, su direccién o ubicacién dentro de la
Zona geografica delimitada y la fecha en que se acreditd.

Articulo 11: Condiciones de Afiliacidn.

Los productores podran afiliarse al Titular para optar al uso de la Marca Colectiva “Cerveza
Valdiviana Region de Los Rios”, cumpliendo los siguientes requisitos:

a. Ser mayor de 18 afios.
b. Tener nacionalidad Chilena o extranjera acreditada.
c. Contar con Buenas Practicas de Fabricacion implementados en el lugar de produccién.
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Ser productor de Cerveza dentro de la Regidn de Los Rios.

Acreditar la elaboracion de Cerveza dentro de sus instalaciones.

Cumplir con el Reglamento de Uso y Control de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana
Regién de Los Rios”.

Pagar cuota mensual inicial.

Articulo 12: Usuario Autorizado.

Son usuarios autorizados de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, todos y
cada uno de los asociados al Titular, en tanto no se les haya prohibido su uso en virtud del articulo
11 del presente reglamenta.

A tal efecto, se entenderdn como usuarios autarizados las personas naturales y juridicas inscritas
coma tales en el libro de registro a cargo del Titular.

Articulo 13: Procedimiento para la Adquisicion del Derecho de uso de la M.C. Cerveza
Valdiviana Regién de Los Rios.

Las personas naturales o juridicas miembros del Titular, que deseen ser autorizados para usar la

M.C. “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, ademas de cumplir con los requisitos del articulo 11,
deberan:

a)

b)

c}

Manifestar interés para usar la M.C. “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, adjuntando
los datos basicos del interesado, fotocopia del Rut de la empresa, estatutos, inscripcion,
vigencia y su domicilio, tanto comercial como de sus instalaciones donde se produce Ia
cerveza, en la Regidn de Los Rios.

Presentar fotocopias legalizadas de los permisos por parte de las autoridades
competentes.

Autorizar la realizacion de cata a la o las variedades de cerveza a presentar, incluyendo
analisis fisicoquimicos establecidos en el articulo 6, del presente reglamento, con no mas
de 30 dias de realizados.

En un plazo de S dias habiles, el Titular informara las fechas para la realizacion de la visita de
inspeccién y la realizacion de la cata.

Una vez realizadas las actividades, el Titular debera pronunciarse sobre la solicitud, que puede ser:

Autorizacion.

Requerimiento: en el caso de que falten documentos o informacién o deba repetirse
alguna fase del proceso.

Negacion: El solicitante no cumple con los requisitos necesarios, previamente establecidos
y dados a conocer publicamente a través de su sitio en Internet. Esto es, la no
presentacion de los documentos formales, o del certificado de producto; y/o el no
cumplimiento de los requisitos para ser considerado usuario de la M.C. “Cerveza
Valdiviana Region de Los Rios”.
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Articulo 14: Duracién de la Autorizacién.
El cardcter de Usuario Autorizado dura 5 afios, transcurrido dicho plazo, el usuario debe solicitar la
renovacion de la autorizacidn al Titular, en conformidad a lo sefialado en el presente reglamento.

Articulo 15: De los Sistemas de Certificacién.

El Titular podrd exigir a los Usuarios Autorizados de la M.C. de “Cerveza Valdiviana Region de Los
Rios”, que se acojan a ciertos y determinados sistemas de certificacion (pUblicos y/o privados)
adicionales, para demostrar el cumplimiento de las condiciones de elaboracin establecidas en el
Titulo Il de este Reglamento de Uso y Control.

Articulo 16: De Ia Fiscalizacidn.

Una vez al afio, el Titular podra fiscalizar a los Usuarios Autorizados que hagan uso de la Marca
Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, dentro de las facultades que el presente
reglamento le otorga, para verificar las condiciones de uso de la Marca Colectiva v correcto
cumplimiento de las condiciones minimas de elaboracion de acuerdo con sefialado en el Titulo 11
de este reglamento.

Con el fin de mantener las condiciones que dieron lugar a la autorizacién de uso de la M.C.
“Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, el Comité se encargara de llevar los controles que
permitan cumplir con los fines mencionados. Estos controles consistirdin en uno o una
combinacion de los siguientes elementos, que se llevaran a cabo por entidades especializadas:

a)  Inspecciones totales o aleatorias de los productores inscritos

b)  Revisidn de muestras enviadas por los usuarios

¢}  Evaluacion de documentacion y comprobantes de compra y venta disponibles en la sede
del usuario

d)  Revisién de los analisis fisicoquimicos realizados al producto.

e}  Registros de inocuidad asociados a las Buenas Practicas de Fabricacidn

Para esto se tomardn en consideracién las normas nacionales establecidas por el Reglamento
Sanitario de los Alimentos, denominadas Buenas Practicas de Fabricacién (en adelante BPF). Esta
accion deberd ser realizada por una persona competente en la materia, pudiendo externalizarse
este servicio.

Asimismo, el Titular deberd controlar el correcto uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana
Region de Los Rios”, procurando especialmente que las cervezas mantengan su calidad vy
reputacion, en especial en cuanto a la graduacién alcohdlica y otros aspectos fisicoquimicos.
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TITULO IV — DERECHOS Y OBLIGACIONES DE LOS USUARIOS

CAPITULO | — DERECHOS Y OBLIGACIONES DE LOS USUARIOS DE LA MARCA
COLECTIVA CERVEZA VALDIVIANA REGION DE LOS RIOS

Articulo 17: De los Derechos.

Las personas naturales o juridicas, miembros del Titular, que hayan sido autorizados al uso de la
Marca Colectiva conforme este reglamento, tendran derecho a:

d.

Hacer uso sin restricciones de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”,
salvo las contenidas en la Ley 19.039, el reglamento de la ley y este reglamento de uso.

Ser notificados oportunamente por el Titular, acerca de modificaciones del presente
reglamento de uso y decidir sobre su incorporacién.

El usuario autorizade no estara obligado a cumplir con las disposiciones del reglamento
modificado, mientras no sea notificado de la modificacion.

Ser informados por el Titular de la identidad y nimero de usuarios registrados.

Exigir al Titular, que se excluya del registro de usuarios de la Marca Colectiva, a aquellos
productores(as) que no cumplan las condiciones sefialadas en la Ley y en este Reglamento
de uso y control para hacer uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los
Rios".

Utilizar la M.C. “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios” en sus productos, envases,
publicidad, establecimientos, instalaciones, en la documentacion y/o en las etiquetas.

Articulo 18: Obligaciones de los Usuarios.

Los usuarios de la M.C. “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, quedan obligados al
cumplimiento de las disposiciones establecidas en este Reglamento.

a)

b)

c)

d)

e)

Identificar con la leyenda M.C. “Cerveza Valdiviana Regién de Los Rios”, a la cerveza
fabricada en la zona geogréfica de la Region de Los Rios, ubicadas en el territorio nacional
de Chile, que cumpla con los requisitos descritos en el Titulo Il del presente reglamento.
Asumir la responsabilidad civil, penal y administrativa en caso de incumplimiento de este
reglamento por reclamo o demanda de parte de consumidores y/o de los érganos del
Estado.

Someterse a las auditorias y controles que realice el respectivo érgano de control o
autoridad sanitaria, tributaria, medio ambiental o el Comité para el propésito de verificar
los procesos y procedimientos de control.

Cooperar con el Titular en el control del uso indebido de la M.C. mediante el suministro de
informacion relacionada con dicho uso por parte de terceros.

Respetar las condiciones de uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Regién de Los
Rios” impuestas por el presente Reglamento de uso y control, por la Ley 19.039 y por su
Reglamento.

Garantizar que los productos y las instalaciones en que los mismos se produzcan cuenten
con todas las autorizaciones requeridas por la ley,
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g) Informar al Titular, de cualquier cambio que se produzca en las condiciones de elaboracién
que, eventualmente, les impida cumplir con lo dispuesto en |as condiciones de elaboracisn
senaladas en el Titulo Il del presente Reglamento de uso y control.

h) Pagar mensualmente la cuota de financiamiento del Comité (si la hubiere).

i) No utilizar etiquetas aplicados a la M.C. “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, en la
comercializacion de otros productos que no sea cerveza hecha en base a lo que se
establece este reglamento.

Articulo 19: Condiciones de uso de la Marca Colectiva.

La Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”, podrd ser usada Unicamente en la

forma, proporciones y colores que se muestran y especifican en el Anexo | de este reglamento de
uso.

Los productores(as} que estén acreditados para usar la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana
Region de Los Rios” se abstendran de solicitar, en Chile o en el extranjero, cualquier signo
distintivo idéntico o similar a la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Regién de Los Rios”, de
manera que pueda inducir a error o aprovechamiento de la fama y reputacion de la misma.

Asimismo, dichos productores no podran utilizar la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de
Los Rios” de forma que pueda causar descrédito, perjudicar su reputacion, que falte al
cumplimiento de las condiciones sanitarias exigidas por la autoridad respectiva, o que de cualquier
otra forma disminuya su fuerza distintiva. La contravencion a esta prohibicién es una infraccién
grave que podra dar lugar a que el Titular revoque la certificacion y proceda a la eliminacion del

productor(a) del registro de usuarios de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los
Rios”.

CAPITULO Il — INFRACCIONES

Articulo 20: Infracciones.
Las infracciones a este Reglamento de uso y control, se clasificaran de la siguiente forma:

al  Infracciones leves: Estas faltas son, en general, inexactitudes en las declaraciones, registros,
etiguetas o documentos de control que garanticen la trazabilidad, calidad y especificidad de
la cerveza, especialmente las siguientes:

- Declaraciones imprecisas de la inscripcion en los distintos Registros.
- No comunicar inmediatamente al Titular cualquier variacion respecto de los datos
suministrados en el momento de la inscripcion en los Registros.

b) Infracciones graves: Se consideran graves las infracciones a las obligaciones previstas para

cada fabricante en el presente reglamento, el uso indebido de la M.C. “Cerveza Valdiviana
Region de Los Rios” y los actos que puedan causarle perjuicio o desprestigio, en especial:
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- La sancion en firme de la autoridad nacional correspondiente por actos relacionados con
contrabando, tenencia, elaboracion, distribucion, comercializacion o importacién de
productos engafiosos, lavado de activos, narcotrafico.

- No llevar registros contables y demas documentos que soporten la compra y venta del
producto protegido.

- El incumplimiento de las obligaciones sobre practicas de produccion, empaque, higiene,
rotulacion, manipulacion con el fin de conocer su origen.

No permitir la entrada de integrantes del Comité Consultivo en las instalaciones, para la
verificacion de la documentacion, la cerveza, las condiciones de produccion, las calidades y
el origen de la cerveza.

Ser multados o cerradas sus operaciones por la autoridad competente por sumarios
sanitarios referidos al producto protegido en la planta de elaboracién.

- Elarriendo, venta, cesion o cualquiera otra forma de entrega del derecho adquirido por la
M.C. a productores no autorizados por el Titular.

- Arriendo de instalaciones no autorizadas por el Titular para la produccion de Cerveza
utilizando la M.C. en las etiquetas.

- Utilizacion de instalaciones autorizadas para elaborar otros productos (maquila), para la
utilizacion de la M.C. en sus etiquetas.

- Utilizacion de las expresiones “Marca Colectiva” o la sigla “M.C." en contravencién a lo
dispuesto en el articulo 19 del presente Reglamento de uso y control.

Articulo 21: Del Organo encargado de sancionar.

En el caso de infraccion o uso abusivo de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los
Rios”, correspondera al Titular ejercer las sanciones administrativas correspondientes de acuerdo
con el articulo 22. Las acciones civiles y penales a que de origen el uso ilegal de una Marca

Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios” registrada, se regira por lo establecido en la Ley
19.039.

Articulo 22: De las Sanciones.

El incumplimiento de las normas contenidas en el presente reglamento, podré dar origen a
sanciones que iran desde amonestacion escrita, de la cual se dejard constancia al margen del
registro de usuarios de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios” que llevara el
Comité Consultivo, multas en dinero, las que variaran entre 3 a 15 Unidades Tributaria Mensuales
{a definir por el Titular), dependiendo de la cantidad, gravedad y perjuicio para el conjunto de

productores que pudiera causar la respectiva infraccion, hasta la eliminacidn del registro de
usuarios.

En el caso de infracciones leves, el Titular amonestara por escrito al infractor, teniendo este un
plazo de 60 dias para enviar la evidencia objetiva al Titular para el levantamiento de la infracciony
solucion de esta. En caso de no ser asi, el Titular podrd nuevamente solicitar al infractor el envio
de la informacién mediante una segunda amonestacion por escrito, extendiéndose el plazo por 30
dias mds de corrido. De no haber una respuesta satisfactoria de parte del productor, el Titular
podra generar una multa de 3 a 5 UTM (a definir por el Titular) y sera considerada como una
infraccion grave con las respectivas consecuencias descritas en el parrafo siguiente.
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En el caso de infracciones graves, que causen un perjuicio a la reputacién de la Marca Colectiva, el

Titular podra eliminar del registro de usuarios de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de
Los Rios”,

Se considerara una infraccion grave la aplicacion de 3 amonestaciones escritas o una multa de 10 a
15 UTM (a definir por el Titular). Asimismo, se entendera como una infraccién grave, la utilizacién
de las expresiones “Marca Colectiva” o la sigla “M.C.” en contravencién a lo dispuesto en el
articulo 19 del presente Reglamenta de uso y control.

El Titular aplicara las sanciones previa audiencia del afectado. En caso que el afectado por tercera
Vez no se presente a la audiencia citada, el Titular podra aplicar la sancién respectiva y dejar
constancia de los tres llamados realizados para que se presente el afectado. Todo lo anterior, es

sin perjuicio de las acciones civiles y/o penales establecidas en la Ley 19.039 sobre Propiedad
Industrial.

CAPITULO Ill - MODIFICACION DEL REGLAMENTO DE USO Y CONTROL
Articulo 23: Procedimiento de modificacién.

Las modificaciones al presente reglamento de uso y control deberan ser propuestas por el Titular o
por los usuarios autorizados y ser votadas por los usuarios autorizados y que se encuentren al dia
en sus pagos por el uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los Rios”.

El quorum necesario para la modificacion de las normas contenidas en el presente Reglamento de
uso y control, serd el 50% mas uno de las partes de aquellos productores(as) debidamente
autorizados en el registro de usuarios de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region de Los
Rios”, que se encuentren al dia en sus cuotas por concepto de membrecia del uso de la misma'y,
sobretodo, que sus practicas de elaboracidn y comercializacién se encuentren dentro de las
normas que establece el presente reglamento de uso y control en las que lleva el Titular.

Toda modificacién debera ser informada al Instituto Nacional de Propiedad Industrial de acuerdo a

lo establecido en el articulo 100 de la Ley 19.039, para su subinscripcion, posterior a esto, el Titular
tiene un plazo de 15 dias para informar a los usuarios.
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ANEXO | — ETIQUETA DE LA MARCA COLECTIVA CERVEZA VALDIVIANA REGION DE LOS
RIOS

La Union Cervecera de Los Rios, autorizara el uso de la Marca Colectiva “Cerveza Valdiviana Region
de Los Rios” a los usuarios que cumplan con los requisitos establecidos en el presente reglamento,
debiendo ser utilizada de la siguiente forma:

a) Etigueta. Esta no debe abarcar més alld del 5% de la superficie total de la etiqueta del
producto. Se utilizard tipografia GungsuhChe 115 en negrilla, con el Nombre Cerveza

Valdiviana y tipografia GungsuhChe 36 negrilla, en el nombre Region de Los Rios.

b} Imagen.

/ (erveza
Valdiviana

Region de Los Rios

Uso de tipografia GungsuhChe 115y 36:
AaBbCcDAEeFfGgHhI 1] jRKL1MmNn
NfiOoPpQqRrSsTtUuVviwXxYyZz
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ANEXO Il - MAPA GEOGRAFICO DE LA REGION DE LOS RIOS

640000 680’000 720000 760000 BODIBOO
= 1 L

= (=]
-3 o
=3 o
= a0 L o
3 j 3
w Wy

(‘;’(
= W‘f{ o
=3 ! L=
= ] =]
=3 ; =]
(=] (=]
] ©
v ]

<
o =4
g it
S S -3
o ~ b

<
ur
Q

< o
3 & |8
3 < 3
w w

1:900.000

ok T ' : : '
640000 680000 720000 760000 300000

Mapa Geogréfico ce la Regién de Los Rios.
Fuente: UGIT, Gobierno Regional de Los Rios.
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